
Prix nets en euros, taxes et services compris.
The net prices are indicated in euros, including taxes and services.

Menus

2 petits plats (seulement le midi)
2 comfort dishes (only for lunch)

•  25 €  •

3 petits plats 
3 comfort dishes

•  35 €  •

4 petits plats 
4 comfort dishes

•  45 €  •

5 petits plats 
5 comfort dishes

•  55 €  •

Merci de nous informer de toute allergie alimentaire dès votre arrivée.
Please inform us of any food allergies upon your arrival.

2 à 5 petits plats le midi, 3 à 5 petits plats le soir,

trouveront facilement leur place sur votre table.

Made up of 2 to 5 comfort dishes for lunch, 3 to 5 comfort 

dishes for dinner will take pride of place on your table.



Chou farci aux petits légumes de saison, jus de légumes   

  Stuffed cabbage with seasonal vegetables, vegetable jus

Bonbons de cuisses de cailles, champignons,  

bouillon de champignons  

 Quail thigh candies, mushrooms, mushroom broth 

Seiche fondante, céleri-rave façon rémoulade 

Tender cuttlefish, celeriac remoulade style

Tarte feuilletée d’endives, vieille mimolette   

Endive puff pastry tart, aged Mimolette cheese

Pour les gourmands For gourmands

Fromage du moment

Cheese of the moment

Les petits plats salés chauds & froids

Cold and hot savoury comfort dishes



Patate douce, potimarron, façon boulangère 

Sweet potato, butternut squash, boulangère style

Filet de canard et ses navets glacés, jus parfumé au cascara    

Duck fillet with glazed turnips, cascara-infused jus

Poitrine de veau grillée, macaronis gratinés, sauce Foyot  

Grilled veal breast, gratin mac and cheese, Foyot sauce

La criée, courge spaghetti rôtie, sauce Noilly Prat  

Catch of the day, roasted spaghetti squash, Noilly Prat sauce

Les petits plats salés & chauds

Hot and savoury comfort dishes



Douceur de pomme glace gianduja  

Apple delight, gianduja ice cream

Galet au chocolat noir, infusion exotique de passion 

Dark chocolate disk, exotic passion fruit infusion 

Sablé, crémeux cacahuète, confit de clémentine et glace gingembre 

Shortbread, peanut cream, clementine confit and ginger ice cream

Baba au rhum, poire, crème peu montée, sorbet orange sanguine  

Rum baba, pear, lightly whipped cream, blood orange sorbet 

Les petits plats sucrés

Sweet small dishes

Chez Madame B, nous aimons partager nos petits secrets… 

Grâce à nos partenaires, nous avons le plaisir de vous offrir le meilleur des saveurs 

de nos régions :

At Madame B, we like to share our little secrets… 
Thanks to our partners, we are pleased to offer you the best flavors 

from our regions:

Beillevaire / Mitchut / Vallée des deux sources / L’épicense / Racé / Emengoa /  

Christophe Latour / Maison Constanti / La nouvelle vague Bordeaux /  

Les terrines de l’atelier / Esprit du sel 


